Вопросы к экзамену ОСиКФвБС 5 семестр
 Раздел 1. Общая энзимология

1. Определение энзимологии как науки. Номенклатура и классификация ферментов (6 основных классов). Принципы построения названий ферментов. Привести примеры.
2. Понятие о мономерах и олигомерах. Первичная, вторичная и третичная структура белков мономеров. Элементы вторичной структуры белка.
3. Структура олигомерных ферментов. Гомогенные и гетерогенные олигомеры. Понятие изоферментов и принципы их классификации.

4. Надмолекулярная организация ферментов. Мультиферментные комплексы. Мультиферментные коньюгаты. Мультиферментные ансамбли.
5. Понятие о простетической группе в составе сложных ферментов. Определения понятий апофермента, кофактора, кофермента. Кофакторы ферментов (неорганические и органические) и их роль в работе ферментов.

6.  Принципы пространственной организации молекулы ферментов. Силы, стабилизирующие третичную структуру белка.

7. Понятие об энергии активации, энтальпии и энтропии. Значение водородных связей в формировании нативной структуры ферментов.
8. Физическая форма третичной структуры ферментов.

9. Роль дисульфидных ковалентных связей в формировании третичной структуры белка.

10.  Механизм сворачивания белка в третичную конформацию. Парадокс С. Левинталя и его решение. Свойства нативной конформации белка.

11.  Стадии сворачивания белка. Иерархический принцип сворачивания.

12.  Внутриклеточная регуляция формирования пространственной структуры белка. Два механизма регуляции: скорости сворачивания и защиты белка от неспецифической агрегации. 
13.  Понятие о шаперонах и шаперонинах. Их значении в формировании третичной структуры белка –фермента. 
14.  Структура активного центра фермента. Монокомпонентные и двухкомпонентные АЦ. Строение двухкомпонентных АЦ.

15.  Формирование активного центра фермента. Характеристика нуклеофильных и электрофильных R-групп, входящих в структуру активного центра.

16.  Локализация активного центра фермента. Свойства среды активного центра ферментов.

Раздел 2 Общие вопросы кинетики и динамики ферментативных реакций

1. Основные понятия термодинамики. Определение ТС и ее виды. Открытые, закрытые изолированные ТС.
2. Первый закон термодинамики. Определение и формулировка. Понятие энергии в ТС.
3. Второй закон термодинамики. Определение и формулировка закона.
4. Термодинамический процесс. Определение и его виды.

5. Энтальпия и энтропия. Определение и методика расчета.
6. Характеристические функции в термодинамике. 
7. Химическая кинетика. Порядок реакции и его определение. Привести примеры.
8. Уравнение Михаэлиса-Ментона.

9. Ограничения кинетики Михаэлиса-Ментона
10. Семь основных постулатов для выполнения уравнения Михаэлиса-Ментона.

11. Обоснование первого постулата для выполнения уравнения Михаэлиса-Ментона.  Образование кинетически устойчивого фермент-субстратного комплекса.

12. Природа константы К в уравнении Михаэлиса-Ментона. График зависимости скорости ХФР от концентрации субстрата.
13. Приближенное решение уравнения Михаэлиса-Ментона в случае больших времен протекания реакции. 
14.Зависимость скорости ХФР от концентрации субстрата.

15. Зависимость скорости ХФР от концентрации фермента.
